Livsmedelshantering vid massor, festivaler och marknader

Miljonamnden godkanner/registrerar
livsmedelsanlaggningar for forsaljning av
mat och andra livsmedel under marknader,
festivaler, massor och liknande.

Baslokal

Det ska finnas en baslokal f6r verksamheten,
till exempel en restaurang, dar forberedelser,
diskning och lagerhallning kan ske. Baslokalen
ska vara vil utrustad och tillrickligt stor for att
klara den extra livsmedelshanteringen under
evenemanget. Bedémningen gors av miljofor-
valtningen i Malmo. Om baslokalen ligger utan-
f6r Malmé kommer miljoforvaltningen i
respektive kommun att kontaktas eller sa stills
krav pa en lokal i Malmo.

Hantering och forberedelser

All mat som ska siljas eller serveras ska vara
forberedd 1 baslokalen eller kopas forberedd
fran leverantor. Pa forsaljningsplatsen ska
endast slutberedning ske, till exempel grillning
eller annan virmebehandling,

Gronsaker: Ska levereras skoljda och skurna
fran baslokalen eller leverantoren.

Kott, fagel och fisk: Ska levereras portions-
styckade och firdiga for grillning eller stekning,
Man far alltsa inte skira ravaran, forma burgare
eller trid upp ravaran pa spett pa forsiljn-
ingsplatsen.

Ra kottfirs: Biffar och hamburgare ska lever-
eras frysta till forsaljningsplatsen. Produkterna
kan kopas fardiga, frysta fran leverantor eller
formas och frysas i baslokalen, under forurtsat-
tning att lokalen ar godkind for sadan hanter-
ing. Kéttfarssas och roror levereras fardiglagade
och nedkylda.

Kall mat: Alla roror, sallader och kallskuret ska
levereras fardiga for uppliggning och servering,
det vill siga firdighlandat och firdigskuret.

Ris: Ris dr mycket bakteriekdnsligt och darfor
far endast riskokare anvindas.

Vispad griadde: Fir endast serveras fran sifon
(gridde i sprayflaska).

Varuskydd

Vid exponering av oférpackade livsmedel, grill-
ning och liknande ska det finnas varuskydd
mellan kunden och maten for att férhindra att
mat fororenas. Till exempel kan plexiglas sittas
upp framfor hanteringsytan.

Egenkontroll

Verksamhetsansvarig ar ansvarig for att det
finns ett system for egenkontroll.

Las garna mer pa malmo.se/livsmedel

Miljoforvaltningens atgarder vid brister

Om hanteringen inte sker enligt angivna anvisningar och villkor eller enligt medgivet sortiment kom-

mer foljande att ske:

% Vara som hanteras felaktigt, till exempel inte forvaras enligt temperaturanvisningar, kommer direkt

att omhéandertas och kasseras.

* Tillstdndet kan komma att aterkallas och fortsatt verksamhet forbjudas.

Miljofoérvaltningen i Malmo stad

Besok: Bergsgatan 17
Post: 205 80 Malmo
www.malmo.se/miljo

Telefon: 040-34 20 42
Fax: 040-30 41 05
E-post: miljo@malmo.se
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